
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



2.2 Дегустационные изделия (Калачи, Пасха, Бабы, кексы, другие виды 

пасхального хлеба) представляемые на суд жюри Конкурса, должны быть 

собственного производства. 

2.3 Количество изделий, предоставляемых участниками на конкурс, не 

ограничивается. 

2.4 При изготовлении изделий участники обязаны соблюдать санитарно-

гигиенические нормы при работе с пищевыми продуктами. 

2.5 Каждому участнику необходимо приготовить табличку с указанием 

названия изделия, ФИО участника.   

2.6 Изделия необходимо доставить 16 апреля к 12.30 на территорию 

Кафедрального 

собора Рождества Христова в специально организованную выставочную 

площадку.   

2.7 Приветствуется рецепт кулинарного изделия и его оригинальное 

представление. 

 

3. ПОРЯДОК ПРОВЕДЕНИЯ КОНКУРСА. 

 

3.1 Участники выставляют свои кондитерские изделия в отведенном для 

проведения Выставки – Конкурса месте, определенном Организаторами. 

3.2 Во время проведения оценивания необходимо освободить место при 

прохождении членам Жюри среди представленных на Конкурсе изделий для более 

детального их рассматривания и соблюдения объективности. 

3.3 Жюри оценивает кондитерские изделия, представленные на Конкурс, в 

следующих Номинациях: 

- «Лучшее оформление кулинарной композиции» (пасхальная композиция 

имеет высокохудожественное оформление и/или оригинальное оформление, может 

состоять из нескольких кулинарных изделий); 

- «Лучшие вкусовые качества кулича» (самая вкусная выпечка); 

- «Пасхальные куличи национальной кухни» (рецепт пасхальных куличей 

представителей разных национальностей); 

- «Юный пекарь» (изделия, испечённые юными участниками Конкурса в 

возрасте от 12 лет) 

3.4 Критерии оценки представленных на Конкурс кондитерских изделий: 

- техника и качество исполнения; 

- вкус; 

- оригинальность; 

- внешний вид; 

 

4. ИТОГИ КОНКУРСА И НАГРАЖДЕНИЕ УЧАСТНИКОВ 

 

4.1 Итоги Конкурса подводятся по результатам оценивания Жюри на 

основании определенных настоящим Положением критериев оценки. В состав 

Жюри входят специалисты в области кондитерского дела, организаторы Конкурса, 

гости праздника. 



4.2 Участник, набравший большее количество голосов Жюри, является 

победителем номинации.  

4.3 При равном количестве набранных голосов председатель Жюри имеет 

решающий голос.  

4.4 Оргкомитет вправе изменять и дополнять номинации, а также определить 

изделие, номинируемое в номинации «Приз зрительских симпатий». 

4.5 Победители и участники Конкурса в торжественной обстановке 16 апреля 

с 14:00 – 15:00 на главной сцене Кафедрального собора Рождества Христова.  

награждаются дипломами и памятными сувенирами.  

Координатор проекта – Елена Владимировна Кононенко, контактный номер 

телефона: 8 999 – 480 – 41 -65  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ПРИЛОЖЕНИЕ 

к Положению о проведении Конкурса 

 «Пасхальная трапеза» 

 

  

ЗАЯВКА 

на участие в конкурсе «Пасхальная трапеза», в рамках проведения большого 

Пасхального праздника «Храм моей души» 

16.04.2023 г. 

 

1.  ФИО участника  

2.  Название 

композиции/ 

изделия 

 

3.  Номинация 

(согласно 

Положению) 

 

4.  Населённый 

пункт 

 

5.  Контактный 

телефон 

 

6.  Электронный 

адрес 

 

7.  Краткая 

информация об 

участнике. 

 

 

 Я даю свое согласие на обработку организаторами Конкурса персональных 

данных, представленных мною в данной заявке. 

   /                                           / 
дата  подпись Расшифровка подписи 

 

 

 

 

 


